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« Elektromechanischer Antrieb,
seit Jahren bewahrt

Einzelmesser glatt
Das Standardmesser fur die
Portionierung von Fleisch, Braten
Rouladen, Wurst, Kése etc. mit
einer Leistung von 200 Scheiben
pro Mnute.

+ 200 Schnitte pro Mnute

« Scheibenstarke stufenlos von
1 bis 32 mm (optional 1-50 mm)
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Schneidetechnik GmbH

+ Einstellung tiber Potentiometer

Einzelmesser gezahnt
Ideal fir das Schneiden von
fleisch-und knochenhaltigen
Produkten wie z.B. Koteletts mit
einer Leistung von 200 Scheiben
pro Mnute.

+ Vorschubart wéhlbar (getaktet
oder kontinuierlich)

+ Ausristung far
Doppelmesserbetrieb mit
bis zu 400 Schnitte pro Mnute

. automatsoheRuckaR Transportband fur die Schnittware
begrenzung Doppelmesser *Hohenverstellbar
_ : Das Hochleistungsmesser fiir + Stufenlose Regelung der Geschwindigkeit
+ Optional mit Austrageband alle Produkte mit 400 Schnitten * Antriebsmotor IP 66
pro Mnute. + Hygienischer Aufbau
+  Komplett aus Edelstahl
+ Geeignet fiir Hochdruckreinigung
Zusatzliche Sondermesser fir bestmmte Késesorten, Cordon + Separates Gestell mit Rollen zum leichteren Heraus-
Bleu etc. liefern wir auf Anfrage. fahren, Abklappen und Reinigen. Ldnge 200 cm
+ Elektromechanischer Antrieb Technische Daten PCE 70-21K, PCE 100-21 K, PCE 70-25K, PCE 100-25K, PCE 70-36K
* 180 Schnitte pro Minute Max. Einlegelange mm 750 1050 700 1100 700
; A Einlegequerschnitt mm 210x230 210x230 260x 240 250 240 360x 220
*  Scheibenstarke stufenlos von AuBenmaBe cm (LxBxH) 1860x800x1230  2410x800x1230  1920x925x1340 2570x925x1340 196012501460
1 bis 32 mm Anschlusswerte @ndere Spannung nach Vorgabe) ~ 400V/2,7 KW 400V/2,7 KW 400V/3,5KW  400V/3,5 KW 400V/ 4,5 KW
+ Einstellung tiber Potentiometer ~ - . . o~y ~a
+ automatische Riicklaufbegrenzung :
Abschnitte / Minute 200 200 200 200 200

+ Optional: Fahrbares Untergestell
Abschnitte / Minute 400 400 400 400

Der Fleischschneider PCE 65T entspricht
einer groBen Kotelettschneidemaschine.
Mtihm kann die ganze Palette von Kote-

letts, Schnitzeln, Braten und Wurst- Technische Daten PCE 65T
waren muhelos portioniert und geschnit- . pcEesST [Leistung Einzelmesser ~ pcEesT
ten werden. e Max. Einlegelinge mm 650 Abschnitte / Minute 180
o | Einlegequerschnitt mm 180x170 Leistung Doppelmesser (ontinuierlich)
Der Tisch fiir den PCE 65T ist optional. AuBenmaBe cm (L xBxH) 1600x 670 650 Abschnitte / Mnute -
Abmessungen 88x62,5x 65 cm " Anschlusswerte (andere Spannung nach Vorgabe) 400V/2,7 KW Scheibenstirke mm 132
(LxBxH). Praktisches Ablagefach s Gewicht kg 200

und Nirosta -Rollen mit Feststell -Bremse.'r'.' i
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MHS Schneidetechnik GmbH D I e \/\/i rt‘S C h a ftl IC h e n
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w Telefon (07062) 910840 Fur Supermérkte und

Telef: 07062) 910842 . . . . .
e e B N A mittelstandische Fleischereien
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Eingabe lber Einzeltasten. Die klare Symbolik

erleichtert die schnelle Eingabe und verminder Tel. 13 // 777 .
Mt der PCE -Reihe bringt MHS mehr Effektivitat gabefehler. Das Bedienfeld besteht aus Einzelr . 0732 1 1 5 co -2/
in Fleischerei -Betriebe. Zum einen werden alle und S a1 Chita e infol 1aas ka ©
Kriterien hinsichtlich Qualitit, Wirtschaftlichkeit gen. WWW -

und Hygiene bestens erflillt, zum anderen decken

die unterschiedlichen Mbdelle die entsprechen-

den Anforderungen optimal und somit wirtschaft-

lich ab. So ist das K4Vbdell fiir Supermérkte und mittel-
standische und das T-Modell fur keine Fleischereien
konzipiert.

Bewahrte Technik gewahrleistet reibungslose
Funktion bei dauerhaftem Einsatz:

- exakte Portionierung R R
+ glatte Schnittfldchen durch den
ziehenden Schnitt, weitgehend :

keine Knochensplitterungen bei

Kotelettstrdngen Fir den ruhigen und exakten Vorschub setzt MHS
+ schnelle, problemlose Reini- den bewahrten Antrieb mit exaktem Vorschub. Beim
gung Schneiden von Kotelettstréngen arretiert eine Halte-

+ besserer, reibungsminimierter
Transport des Schneidguts
durch strukturierte Blechober-
flache

+ stabile, fast unzerbrechliche
PET -Abdeckung

feder den Strang so, dass gleichméBige Abschnitte

gewahrleistet sind. Nach Beendigung des Schneid-

vorganges fahrt die Halterung automatisch zum ein-
gestellten Ausgangspunkt zurtick.

Die Maschinen wurden nach den neuesten EU-
Hygiene-und Sicherheitsvorschriften konzipiert.
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Durch das bewegliche und hohenverstellbare Rad
kann die Maschine bequem in die gewunschte Posi-
tion gebracht werden. (PCE-21)

Mt IVHS perfekt
geschnitten und opti-
mal portioniert - ob
frisch, gekihlt oder
angefroren (bis 4°C):

+ Fleiscch 4 ]

* Rouladen N

+ Koteletts

+ Bauchspeck Der Schneidbereich ldsst sich einfach 6ffnen

« Braten und somit schnell und problemlos reinigen. Die

+  Wurstwaren K-Modelle sind fiir den Einzels und fir den Doppelmes-
+ Aufschnitt serbetrieb konzipiert. Eine Mehrfach{Vagnetsicherung
+ Kése gewahrleistet absoluten Funktionsstop bei gedffneten

Gehduse.



