Sliced Kitchen — Allesschneider SKS 900 von Marktfuhrer Graef setzt
neuen kulinarischen Trend

Je diinner man Fleisch und Gemuse schneidet, desto mehr Aromen setzen sie frei und
desto zarter umschmeicheln sie den Gaumen. Das fangt beim Carpaccio an, gilt fir
Gemusenudeln, Gratins oder selbstgemachte Jerkys und hért beim luftgetrockneten
Schinken noch lange nicht auf. Eine ganze Palette von Gerichten aus fein
Geschnittenem erobert derzeit Deutschlands Kichen.

Neben dem vollen Geschmack gibt es daflir einen weiteren Grund: Selbstgeschnittene
Nahrungsmittel bleiben einfach langer frisch. Am besten lassen sich solche
Scheibengerichte mit dem Allesschneider SKS 900 und dem MiniSlice Aufsatz fur kleine
Zutaten von Graef zubereiten: Der Marktfuhrer hat seine jahrzehntelange Erfahrung
mit der Entwicklung dieser scharfen Kiichenhelfer nun geblndelt und setzt ganz auf
den aktuellen Trend Sliced Kitchen. Beide Neuheiten werden auf der diesjahrigen
Ambiente prasentiert

MINISLICE - AUS KLEIN MACH FEIN - DIE SCHNITTIGE WELTNEUHEIT

Aromen, von z.B. roher Birne, Fenchel oder Sellerie, bekommen damit viel Flache, um
ihren intensiven Geschmack zu entfalten. Gleichzeitig nehmen hauchdinne Scheiben
die raffinierten Saucen und Dips in klrzester Zeit auf.




Allesschneider ist der Meister der Sliced Kitchen

Schnell und prazise verwandelt der neue Allesschneider SKS 900 von Graef alle Zutaten
in hauchdiinne Scheiben aus puremGeschmack. Fur Profis entwickelt, passt sich das
edle Gerat in Form und matter Farbgebung (titan, schwarz, weil3 oder rot) dem
modernen Haushalt an. Graef geht als erstes Unternehmen aber noch einen Schritt
weiter: Neben der groBen Farbauswahl kann die Maschine Gber das Zubehor
individuell zusammengestellt werden. Zusatzlich glanzt der Allesschneider durch
Sicherheit, Qualitat, Komfort und nicht zuletzt durch raffinierte, innovative Details.
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Ein scharfes Gerat: Der SKS 900 mit schnittiger Weltneuheit

Das Schnittgut wird auf einem Aluschlitten aus harteloxiertem Aluminium gegen das
rotierende Messer gefihrt. Der neue MiniSlice Aufsatz aus dem Setprogramm erganzt
ihn optimal, um kleinere Zutaten sicher und komfortabel zu schneiden: GemUse, Obst
oder Salami fallen dem Messer durch einen Einflllschacht mittels Schwerkraft
entgegen. Sogar kleine Kartoffeln oder Pilze kénnen mit hoher Geschwindigkeit ohne
Reste und ohne Verletzungsgefahr in hauchdiinne, ovale Scheibe geschnitten werden
— das sorgt nicht nur fir ein intensiveres Aroma, sondern verkurzt auch die Garzeit
beim Kochen. Zum durchdachten Design des freitragenden Vollmetallgehduses kommt
bei Graef solide Handarbeit ,Made in Germany”. Fur die Qualitat des SKS 900 steht
u.a. sein mit 190 mm Durchmesser Gberdurchschnittlich groBes, durchgehartetes
Vollstahlmesser, das neben allen Aufgaben auch den Hauchschnitt meistert. Der
wartungsfreie 185 Watt-Kondensatmotor ist durchzugstark und arbeitet zugleich
flusterleise. Nicht zuletzt Gberzeugt der neue Allesschneider von Graef durch héchsten
Bedien- und Reinigungskomfort sowie sein praktisches, separat erhaltliches Zubehor:
Der MiniSlice Aufsatz, verschiedene Messerscharfersets, die die lebenslange Scharfe
der Messer garantieren sowie integrierbare Schneidbretter. Sie sind aus hochwertigem,
messerschonendem und lebensmittelechtem Kunststoff in verschiedenen Farben
gefertigt und erleichtern das parallele Schneiden verschiedener Speisen. Ein Pflegeset
rundet das Programm ab.

4 von 4 16.11.2017, 10:16





